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The TRAY tray-washer

has been designed to minimize

energy consumption

The TRAY tray washer has been designed to minimize energy consumption.
The energy recovery system uses the steam produced by the machine to
preheat the incoming cold water for immediate energy savings.

The special twin-cord conveyor system, sloped and separated by zone,
avoids any contamination among tanks and supports the special cold dryer
at high pressure made by turbo blowers and specific air-blades that allows
the immediate re-use of the tray.

The high productivity of TRAY, combined with a customized twin-cord con-
veyor system, is the perfect solution to carry, wash and deliver perfectly
dried trays ready to use without the need of any extra operation. Beside this
great saving on operating costs, it also enhances the space.

La lava vassol TRAY ¢ stata progettata per minimizzare i consumi energetici.
Il recuperatore termico di serie utilizza i vapori prodotti dalla macchina per
preriscaldare 'acqua fredda di alimentazione

con un risparmio immediato del 30%.

Le speciali corde di trascinamento, inclinate e divise per zona, evitano con-
taminazioni tra vasche e facilitano la speciale asciugatura ad alta pressione
a freddo, tramite turbosoffianti e ‘lame d'aria” direzionali che consentono un
risultato perfetto e I'"mmediato riutilizzo del vassoi.

L'alta produttivita della TRAY, associata ad un sistema di trasporto bicorda
personalizzato ¢ la soluzione perfetta per il trasporto, il lavaggio e la con-
segna di vassoi perfettamente asciugati e pronti al riutilizzo senza nessun
intervento da parte dell'operatore, per I'ottimizzazione degli spazi e dei costi
di gestione.

2 KROMO TRAY

Le lave-plateau TRAY a été étudie pour réduire au minimum les consom-
mations d'énergie. Le récupérateur thermique, de série, utilise les vapeurs
produites par la machine pour réchauffer I'eau froide du réseau en garantis-
sant un épargne immédiat de 30%.

Les cordes spéciales du systeme d'entrainement, inclinées et divisées par
zones, évitent la contamination des cuves et facilitent le séchage a froid et a
haute pression, grace aux turbo souffleries et aux “lames d'air” positionnées
de fagon particulieres, qui garantissent un résultat parfait et permettent
I'utilisation immédiate des plateaux. La grande productivité du lave-plateau
TRAY et le systeme de transport bi-cordes personnalisé sont la solution
parfaite pour optimiser le transport, le lavage et la remise des plateaux
parfaitement séchés et préts pour étre utilisés, sans besoin d'intervention
de l'opérateur, et pour contenir les frais de gestion.

Der Tablettenspuler wurde konzepiert um die Energiekosten zu reduzieren.
Der serienmassige Warmeaustauscher benutzt die, von der maschine er-
zeugten, Wrasen um das Speisekaltwasser vorzuwarmen, das garantiert
eine sofortige Energieersparnis von bis zu 30%. Eine Schragstellung und
Trennung der Schleppseile verhindert Verunreinigungen zwischen den Zo-
nen und erleichten das besondere Kalttrocknungsverfahren, bei dem unter
hohem Druck Luft mittels Turbogeblase durch ein “Luftschwert” stromt,

dies gewahrleistet ein perfektes Ergebnis und bietet die Moglichkeit einer
sofortigen Benutzung der Tabletten. Die hohe Kapazitat der TRAY zusam-
men mit einem speziellem Doppelschleppseil- Transportsystem bietet die
perfekte Losung fur die Rickgabe, den Transport, das Spulen und Stapeln

von vollstandig getrockneten und gebrauchsfertigen Tabletten, ohne das
Zutun des Bedieners, dazu das hilft den Platzbedarf zu optimieren und um
die Betriebskosten zu senken.

El lava bandejas TRAY ha sido proyectado para minimizar los gastos en-
ergéticos.

El recuperador térmico de serie utiliza los vapores generados por la maqui-
na para precalentar el agua fria de alimentacion con un ahorro inmediato
del 30%.

Las especiales cuerdas de traccion, inclinadas y partidas por zona, evi-
tan contaminaciones entre las cubas vy facilitan el especial secado de alta
presion en frio, a través de turbo sopladores y “hojas de aire” direccion-
ales que consienten un resultado perfecto y la utilizacion inmediata de las
bandejas.

La alta productividad de TRAY, junto con un sistema de transporte de
doble cuerda personalizado, es la solucion perfecta para el transporte, el
lavado y la entrega de bandejas completamente secas vy listas para la reu-
tilizacion sin intervencion del operador y la optimizacion del espacio y de
los costos de gestion.

MawwuHa ans Mok nogHocoB TRAY Gbina pazpaboTaHa, 4ToObl CHI-
3UTb 40 MYHUMYMa NOTpebNeHne 3NeKTPOSHEPT N,

YCTaHOBNEHHBIA CEPUIHO TENNopereHepaTtop MCNoNb3yeT Npous-
BOAMMBbIA MalMHOW Nap ANA NpeaBapuTenbHOro HarpesaHus noaa-
BaeMOW X0N0AHOM BOAbl C HENOCPEACTBEHHON 3koHOMKEN Ha 30%

CneumnanbHele TpaHCNOPTEPHBIE TPOCH pasaeneHbl Ha 30Hbl U Ha-
KNOHEHBbI, 4TOObI M36exaTb 3arpsa3HeHni M3 OAHOW BaHHbl B APYIYIO U
06nerynTb cneuranbHoe X0N0AHOE BbICYLWMBAHME NPY BLICOKOM AaB-
NEHNN C NOMOULBIO TYPOOBEHTUAATOPA M HanNpaBaeHHbIX “BO3AYLIHbIX
nessunin”.

Bce 970 no3BondeT OOCTUYb MNPEBOCXOAHbIX PE3YNbTaToB U Heda-
MEANUTENbHOrO MCNONb30BaHMs MNOAHOCOB. Beicokaa npon3Bo-
ANTENbHOCTb MalwKrHbl TRAY COBMECTHO C NMepCcoHann3npoBaHHOM
ABYXTPOCOBOW TPAHCNOPTEPHOM CUCTEMOW ABNAETCS NPEBOCXOAHBIM
pelweHnemM ana nepeaBnxeHns, MOKM v NoNyYeHns MAeanbHO Bbl-
CYLWEHHbBIX 1 FOTOBbIX K MCMNONb30BaHMI0 NOAHOCOB 6€3 Kakoro-n1Mbo
BMeLlaTenbCTBa CO CTOPOHbLI OnepaTopa, a Takxe ANna onTummaaumm
nnowaner n cToumMocT paboymnx NpoUeccoB.

KROMO TRAY 3
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Low voltage electronic control panel, with easy clean touch sensitive pan-
el IPX4, that enables the monitoring of the working temperatures and the
machine status. Thanks to the self-diagnostic system, the panel displays
eventual alarms related to the failures, according to the HACCP norms.

A software to monitor and register selected data is available on demand. In
order to limit running costs, all models are equipped with an Autotimer that
leaves pumps and all installed options on standby, after a pre-set time gap.

Pannello comandi elettronico a bassa tensione con indice di protezione
IPX4, costruito con tastiera a membrana per facilitare la pulizia.

Di semplice utilizzo, permette di controllare le temperature di esercizio e o
stato della macchina grazie al sistema di autodiagnosi che segnala even-
tuali allarmi relativi ad anomalie termiche e funzionali in accordo con la nor-
mativa HACCP.

Su richiesta & disponibile un programma per la gestione e la memorizza-
zione dei dati.

Al fine di contenere i consumli, tutti i modelli sono dotati di Autotimer che
disattiva pompe ed eventuali optional dopo un periodo preimpostato di
inattivita.

Panneau commandes électronique a basse tension avec indice de protec-
tion IPX4 équipé de touche sensitive pour faciliter le nettoyage.

De simple utilisation, I permet de contrler les températures d'exercice
et I'état de la machine grace au systeme d'autodiagnostic qui signale les
alarmes relatives aux éventuelles anomalies thermiques et fonctionnelles,
en accord avec la norme HACCP.

Sur demande la possibilité d’avoir un programme pour la gestion et la mé-
morisation des données. Afin de contenir les consommations, tous les
modeles sont dotés d’autotimer qui désactive les pompes et options éven-
tuelles aprés une période d'inactivité.

Elektronische Niederspannungs-Bedientafel mit Schutzart IPX4 und
Folientastatur zur leichten Reinigung.

Die benutzerfreundliche Bedientafel erlaubt die Uberwachung der Be-
triebstemperaturen und des Maschinenzustands dank des System der
Eigendiagnose, das eventuelle Temperaturabweichungen und Betriebs-
stérungen in Anlehnung an die HACCP-Normen anzeigt.

Auf Anfrage ist ein Programm zur Verwaltung und Speicherung der Daten
lieferbar. Alle Modelle sind zur Optimierung der Energieeinsparung mit
Autotimer ausgestattet, der nach einer vorgegebenen Stillstandzeit die
Pumpen und eventuelle Zusatzgerate abschaltet.

Panel de mandos electronico a baja tension con indice de proteccion IPX4,
dotado de teclado a membrana para facilitar la limpieza.

Facil de utilizar, permite controlar las temperaturas de funcionamiento vy el
estado de la maquina gracias a un sistema de autodiagnéstico que sefiala
las anomalias, de acuerdo con la normativa HACCP. A peticion, se puede
instalar un programa para la gestion y memorizacion de los datos. A fin de
reducir los consumos, todos los modelos estan provistos de un tempori-
zador que desactiva las bombas y las opciones al cabo de un tiempo de
inactividad prefijado.

SNeKTPOHHasA NaHeNb ynpasieHusa Npu HU3KOM HanpaXeHuu ¢ MHAeK-
COM 3alnTbl IPx4 n3rotosneHa c MeMBpaHHOW knasmaTypor AN Toro,
4TOObBI 06NErynTh YUCTKY

MpocTa B akcnayataumm, No3BONSET KOHTPOIMPOBATL Pabo4yio Tem-
nepaTypy 1 COCTOSIHME MalVHbl bnarofaps cucteMe camoamnarHosa,
yKasblBatoLWwen Ha BO3MOXHbIE CUMHasbl TDEBOT U, CBA3AHHbIE C TEPMU-
4ECKUMU 1 QYHKUMOHASIbHBEIMIU @HOMaNnamMu, CoracHo HopMaTtnsam
HACCP.

o 3akasy MOXHO NOAy4nTb NPOrpaMmy yrnpasieHus 1 BBEAEHUA B
namMaTb gaHHbix. C LUenbio CHUXeHUA NoTpebeHns anekTposHePrum
1 BOAbl, BCE MOAENM OCHALLEHb aBTOTaNnMEPOM, KOTOPLIV OTK/I04aeT
HacocChl, ABuraresnb NPOABMXEHVA N BO3SMOXHbIE OMNUKUK Nocne npea-
BapuTeNbHO YCTaHOBIIEHHOIO Neprofa 6e3nencismg

FEATURES

e Fast coupling wash-arms, with concave self cleaning nozzles, equipped
with flow adjuster.

e ACID PROOF AISI 316 wash tanks, with rounded corners to guarantee a
perfect hygiene. The overflow pipe enables the full draining of the wash
tanks without removal.

e ACID PROOF AISI 316 stainless steel bollers, fully insulated to reduce
thermal losses.

e Double skin insulated doors, counter-balanced, equipped with anti fall
safety system.

e THERMO BARRIER system for comfort in use

o CLEAN+ filters

CARATTERISTICHE

e Bracci di lavaggio con innesto a baionetta ed ugelli ad impronta concava
autopulenti, prowvisti di regolatore di flusso.

e \Vasche ACID PROOF in acciaio inox AISI 316 con angoli arrotondati per
garantire una perfetta igiene. Troppopieno con supporto integrato antie-
strazione, consente di svuotare le vasche senza essere Mmosso.

¢ Boiler ACID PROOF in acciaio inox AlSI 316, isolati per ridurre le dispersio-
ni termiche.

e Porte in doppia parete isolate, controbilanciate, prowviste di sistema
sicurezza anticaduta.

e Sistema THERMO BARRIER per un maggior benessere di utilizzo

o Filtri CLEAN+

CARACTERISTIQUES

e Bras de lavage avec raccord a baionnette et gicleurs a I'empreinte
concave autonettoyants pourvus de régulateur de flux.

e Cuves ACID PROOF en acler inox AISI 316 a angles arrondis pour garantir
une hygiene parfaite. Trop plein avec support anti extraction intégré qui
permet de vider les cuves sans étre enlevé.

e Surchauffeurs ACID PROOF en acier inox AISI 316 isolés pour réduire
les dispersions thermiques.

e Porte en double paroi isolée, contrebalancée, équipé d'un systeme
de sUreté antichute.

e Syteme THERMO BARRIER pour un meilleur confort d'utilisation

e Filtres de cuve CLEAN+

EIGENSCHAFTEN

e Spularme mit bajonettverbindung und selbstreinigenden konkaven disen
mit durchflussregler.

e Tanks ACID PROOF aus edelstahl AISI 316 mit gerundeten Ecken fUr per-
fekte Hygiene. Das Uberlaufrohr mit integrierter Ausziehsperre gestattet das
Entleeren der Tanks, ohne den Uberlauf zu entfernen.

e \Warmeisolierte boiler ACID PROOF aus edelstahl AISI 316 mit geringen
Warmeverlusten.

e |solierte doppelwandige und ausgewuchte tlren mit absturzsicherung.

* THERMO BARRIER system

o CLEAN+Filter

CARACTERISTICAS TECNICAS

e Brazos de lavado con acoplamiento de bayoneta y boquillas concavas
autolimpiantes dotadas de regulador de flujo.

e Cubas ACID PROOF en acero inoxidable AISI 316 con angulos redondea-
dos para garantizar una higiene perfecta. Rebosadero con soporte integra-
do antiextraccion que permite vaciar las cubas sin quitarlo.

e Calentadores de agua ACID PROOF en acero inoxidable AISI 316, aisla-
dos para reducir las dispersiones de calor.

¢ Puertas de doble pared aisladas, contrapesadas y dotadas de sistema de
seguridad anticuada.

e Sistema THERMO BARRIER para una mayor comodidad de uso

e Filtros CLEAN+

XAPAKTEPUCTUKHU

® MOeYyHble TPYOKM C WTHIKOBEIM COEAVHEHVEM V1 CAMOYUCTALLMUCH
connamu ¢ yrybneHHo NONOCTLIO 1 PErYANPOBKOM NOTOKa BOAL!

e Hakn 13 Hepxasetowen ctanu AISI 316 ¢ 3akpyrieHHsIML yrnaMu Ans
obecneyeHrst 6e3yKopU3HEHHOM rmrueHsbl. Bonocnne ¢ 06beanHEHHbLIM
CYNMOPTOM HEV3BAEYEHNS N03BONAET 0CBOOOXAATE Oakv He CHUMas ero

e Holinepsl N3 Hepxagetollein ctann AlSI 316 n3onMpoBaHbl, YTOObI
COKpaTuTb TeNIOBYIO AMCNEPCUIO

e [1Bepn C ABOVIHOV CTEHKOW N30MPOBaHbI, YPaBHOBELLEHbI, OCHALLEHbI
crcTemMon 6e30MacHOCTY OT NafeHns.

e Cuctema TEPMO BAPBEP ans Havnbonb-wwero kompopTa npu
aKcnyataumm

e Dunetpel CLEANH
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 Built-in turbo blowers feed the air nozzles positioned both above and below
the twin-cords, to remove any water residual and let the tray perfectly dried,
ready to be used and/or stacked without any further manual drying.

e Turbo-blowers. They allow to achieve the minimum percentage of humidity

on the surfaces, thanks to a high pressure of the air vortex.

Trays accumulator by trolley lack, built-in, grant the piling up of about 10

trays during the replacement of the trolley avoiding the machine stop.

Advancement system. Special twin-cord advancement, sloped, which ea-

ses the removal of any solid residual on the tray allowing its complete rinse.

® Two speed traction system with built-in clutch. Variable-speed inverter avai-

lable on request, to select pitch on individual needs.

Non-return valve, to prevent the backflow of water, avoiding any contamina-

tion of the water net in case of external depression.

Autotimer: built-in device that switches the electrical options (the twin-cord

advancement is not stopped) in event of a lack of trays, in order to limit the

energy costs.

HACCP: upon request, a dedicated software is available to store infor-

mation such as temperatures, alarms and state of the machine, with the

possibility to look at this data on a daily/weekly/monthly basis.

Lame d'aria di serie, alimentate dalle turbo soffianti, posizionate sia sopra
che sotto il nastro permettono di togliere ogni velo d'acqua e lasciare il
vassoio perfettamente asciutto, pronto per essere impilato e/o riutilizzato
all'istante senza alcuna asciugatura manuale.

Turbosoffianti. Consentono di ottenere indici minimi di umidita, grazie all'ele-
vata pressione del vortice d'aria.

® Accumulatore vassol in assenza di carrello.

Dispositivo di serie che permette I'accumulo di 10 vassoi durante la so-
stituzione del carrello in uscita evitando I'interruzione del flusso di vassoi in
macchina.

Sistema di avanzamento. Speciali corde di trascinamento, inclinate, per-
mettono la facile rimozione di eventuali residui solidi e il successivo risciac-
quo completo del vassoio.

e Sistema di trascinamento a due velocita con frizione incorporata. A richiesta
e disponibile inverter che consente di variare la velocita a seconda delle
esigenze individuali.

Valvola di non ritorno evita il reflusso dell’acqua della lavastoviglie nella rete
idrica impedendone la contaminazione in caso di depressione esterna.
Autotimer dispositivo di serie, permette lo stand-by degli optional elettrici
(non arresta 'avanzamento del policorda) in caso di mancato passaggio di
vassoi, al fine di ridurre i consumi elettrici.

HACCP: su richiesta é disponibile un software di gestione dei dati con
possibilita di accumulo in memoria delle informazioni (temperature, allarmi
e stato della macchina) con possibilita di consultazione giornaliera/settima-
nale/mensile.

Lames d'air : de série, alimentées par les turbosoufflantes, positionnées soit
dessous soit en-sous du convoyeur permettent d’enlever tous résidus d'e-
au. Vous aurez des plateaux parfaitement séchés, préts pour étre empilés
et/ou utilisés a l'instant sans avoir besoin d'un séchage a la main.
Turbosouffleries. Permettent d’obtenir des indices d’humidité minimum,
gréce a la forte pression du vortex d'air.

Acumulateur de plateaux en absence du chariot: de série, permet de cu-
muler 10 plateaux pendant le remplacement du chariot a la sortie de la
machine en évitant I'interruption du transport des plateaux.

Systeme d’entrainement. Cordes spéciales d'entrainement, inclinées, per-
mettent I'enlevement des éventuels résidus solides et un ringage complet
du plateau.

Systéeme d'entrainement a deux vitesses avec friction incorporée. C'est
disponible sur demande le variateur qui permet de changer la vitesse selon
les exigences individuelles.

Soupape de non-retour, pour empécher le refoulement d’eau, en évitant la
contamination du réseau en cas de dépression externe.

Autotimer : de série, permets l'arrét temporaire des options électriques
(ne blogue pas I'entrainement du bi-corde) en cas d'absence des plate-
aux dans la machine. Il permet donc une réduction des consommations
électriques.

HACCP: sur demande, un software de gestion des données permet de
mémoriser des informations (températures, alarmes et état de la machine)
avec la possibilité de consultation quotidienne, hebdomadaire et mensuelle.

e | uftschwert: serienmaBig, von turbogebléasen gespeiste luftduschen, die
seitlich und im unteren bereich des bands angeordnet sind. sie ermdgli-
chen das schichtweise entfernen von wasser und lasst die tablette ganz
trocken um, fertig gestapelt und / oder sofort wiederverwendet zu werden,
ohne manuelles trocknen.
Turbogeblase. Sie gewahrleisten einen minimalen Feuchtigkeitsgrad dank
des hohen Drucks des Luftstroms.
Tablettesammler beim wagenfehlen:

serienmaBig, er ermoglicht die akkumulation von 10 tabletten beim au-
stausch des wagens ohne unterbrechung des betriebs der anlage.
Transportsystem: spezielle schrége schleppseile erleichten das entfemen
von evil. festen rlickstédnden und die vollstandige nachspulen der tablette.
zwei vorschubgeschwindigkeiten des bands
mit integrierter kupplung; auf anfrage ist ein inverter lieferbar, der ermdglicht,
die geschwindigkeit dem jeweiligen bedarf anzupassen.

Ruckschlagventil, um den Ruckfluss des Wassers zu verhindern. Dadurch
wird die Verunreinigung des Wassemetzes im Falle eines externen Unter-
druckes verhindert.

Autotimer: serienmaBig, erlaubt das Stand-by der elektronischen Optio-
nen (das Transportsystem wird nicht angehalten) leerer Maschine, um den
Stromverbrauch zu reduzieren. Beim einlegen von Spuilgut wird die Maschi-
ne automatisch wider gestartet.

HACCP-Monitoring: Auf Anfrage ist ein Programm zur Datenverwaltung
und Aufzeichnung der Informationen (Temperaturen, Alarme, Zustand der
Maschine) verfugbar, man hat die Moglichkeit es taglich/wdchentlich/mo-
natlich zu konsultieren.

Hojas de aire: estandar, alimentadas por turbo sopladores, colocadas por
encima y por debajo de la cinta, para eliminar todas las capas de agua
posible y dejar la bandeja perfectamente seca, lista para ser apilada 'y / o
volver a utilizarla inmediatamente, sin secado manual.

Turbo sopladores. Dejan un residuo minimo de humedad gracias a la ele-
vada presion del chorro de aire.

Acumulador de bandejas sin carrito: estandar, permite la acumulacion de
10 bandejas cuando se cambia el carrito para evitar interrumpir el funcio-
namiento de la méaquina.

Sistema de avance. Cuerdas de arrastre especiales, inclinadas, que per-
miten una facil extraccion de los residuos soélidos vy el aclarado completo
de la bandeja.

Sistema de arrastre de dos velocidades con embrague incorporado; a
peticion se puede instalar un inversor que permite variar la velocidad de
acuerdo con las necesidades.

Vélvula anti retorno que evita el reflujo del agua en el suministro del lava
bandejas, evitando la contaminacion en caso de una depresion externa.
Temporizador estandar que permite la activacion de la funcion ‘espera’ sin
detener el avance de las cuerdas en caso de que no pasen bandejas, con
el fin de reducir el consumo de energia.

HACCP: a peticion esté disponible un software para la gestion de datos
con la posibilidad de ver algunos parametros (temperatura y estado de
la maquina) y almacenar las alarmas en una memoria diaria, semanal y
mensual.

Typ60B0O3AYXOAYBKM: yCTaHABNNBAIOTCH

cepuiiHo, pabotaloT OT TypOOKOMMPECCOPOB, PACMONOXEHHbBIX Haf,
W 1On NIEeHTOW, MO3BOAAIOT CHWMMAaTb 060K CRoi BOAbl, OCTaBAAdA
MOAHOC COBEPLIEHHO CYXMM U TOTOBbIM K WTAOEnMpOBaHuio 1/unm
He3aMeaIMTENBEHOMY  MCMOAb30BaHWMIO, He npuberas K pPydHOMY
BbICYLLMBAHMIO.

Typ60BO3AYXOAYBKM. [MosBONSOT  OHWM NO3BOASIOT  MOMAY4NTb
MUHUMabHbIA MPOLEHT BAAXHOCTY, Gnarofaps BbICOKOMY OaBAEHMIO
BO3yLIHOro NoTOKa

HakomuTenb MNOOHOCOB NPV OTCYTCTBUM TENEeXKU: NOCTaBnAeTcs
CepuinHoO, NO3BOMSET Hakamameatb 10 MOAHOCOB BO BPEMSA 3aMeHbl
TENexky Ha BbIxoAe, udberad npepbiBaHUA NOCTYMAEHUd NOAHOCOB B
MaLlnHy.

cucTeMa TPaHCMOPTUPOBKM. CMelyanbHble TPOCH ANA NepenBuKXeHns
VIMEIOT HakoOH 1 MO3BOASIOT NErko yAansTb BO3MOXHbE TBepAble
ocTaTkv MUWM M NPOBOAMTH AanbHelllee MOofHOe Oronack1BaHue
MOAHOCOB.

cucTemMa  MpPOABMXKEHMS C  ABYMs CKOPOCTAMM U BCTPOEHHBIM
cuenneHneM, no 3akasy MOCTaBASETCA WHBEPTEP, MO3BONAIOLIMIA
N3MEHHATb CKOPOCTb COMACHO MHAVBUAYaNbHEIM MOTPEOHOCTAM.

e KnanaH HeBO3BpaLLEHNs NO3BONAET n3bexare 06paTHOro NoToka BoAasl
NMOCYAOMOEYHOW MallMHbl B BOAOMPOBOAHYIO CEeThb, MpeaoTspalias
3arpasHeHVie B cyyae nafeHvs BHELHEro AaBneHus.

ABTOTaMEp:  YCTPOWCTBO  MOCTaBASETCS  CEPUMHO,  MO3BONSET
ANEKTPMHYECKMM  OMUMAM  HAXOAWTbCA B PEXMME OXMAaHWs  (He
npepbiBaeT MPOABWXKEHME MOAHOCOB B CUCTEME TPaHCMOPTUPOBKM)
B C/lydae OTCYTCTBUA TMPOXOXAEHVS MNOAHOCOB, 119 COKPaLIeHWUs
PacxoA0B Ha ANEKTPOSHEPTMIO.

HACCP: Mo 3akagdy noctaBnaeTca nporpamMma ynpaBneHns AaHHbIMY
C BO3MOXHOCTbIO HakonneHua uHdopmaumn B namaTty (Temneparypbi,
aBapuviiHble CUrHalbl 1 COCTOSIHWME MallWHbl) C  BO3MOXHOCTbIO
EXE[IHEBHOMO/EXEHEeNbHOr0/EXEMECAYHOrO KOHCYIbTUPOBAHMS.
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COMPACT HEAT RECOVERY

This is a built-in system that allows the boilers to be fed with cold water inlet,
with a consequent energy saving.

It recovers the heat produced by the machine in operation - which would
be otherwise lost - and through a heat exchanger it preheats the incoming
cold water up to 45°C (before feeding the boiler for the rinse). Besides, it
reduces the humidity of the area improving the environment temperature
as well.

RECUPERATORE TERMICO COMPATTO

Dispositivo, di serie, che permette di alimentare i boiler con acqua fredda,
con un considerevole risparmio di energia.

Recupera il calore prodotto dalla macchina, che altrimenti andrebbe disper-
S0, e attraverso uno scambiatore di calore riscalda I'acqua fredda in entrata
fino a 456°C (prima dellingresso nel boiler per il risciacquo).

Riduce inoltre la temperatura e il grado di umidita del locale.

RECUPERATEUR DE CHALEUR COMPACT

Systeme de série, qui permet d'alimenter les surchaffeurs en eau froide
avec une économie d'énergie considérable.

La chaleur produite par la machine, qui autrement serait dispersée, est
recuperée et grace a un échangeur de chaleur elle rechauffe I'eau froide
du réseau jusqu'au 45°C (avant de rentrer dans le surchauffeur pour le
ringage).

De plus, le récuperateur reduit la température et I'humidité du local.
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KOMPAKTER WARMEAUSTAUSCHER

SerienmaBig, sie ermaglicht den Anschluss des Boilers an Kaltwasser, mit
einer erheblichen Energieeinsparung.

Die Abwarme der Maschine, die normal verloren geht, wird Uber einen \War-
metauscher zurlck gewonnen um das Eingangskaltwasser bis 45°C zu
erwarmen (vor dem Eintritt in dem Boiler zur Nachspulung).

Es reduziert auch die Temperatur und die Luftfeuchtigkeit im Raum.

RECUPERADOR TERMICO COMPACTO

Sistema estandar que permite alimentar los calderines en agua fria, con un
ahorro energético considerable.

Recupera el calor generado por la maquina, que de otro modo se disiparia,
a través de un intercambiador de calor que calienta el agua fria de entrada
hasta 456°C (antes de entrar en el calderin para el aclarado).

Ademas, reduce la temperatura y el grado de humedad de la pieza.

KOMMAKTHbIA TENJIOPEFEHEPATOP

JlaHHas BCTPOEHHas cucTema MO3BONAET NodaBarb XONOOHYIO BOMY
B OGoinep , npu 3TtoMm, obecneyvBas 3HAYUTENbHYIO SKOHOMWIO
3NEKTPOSHEPI N,

PererepupyeT Npo13BoaMMOE MaLLWMHOW TENNO, KOTOPOE MHa4e Gbino Obl
NnoTepsHO, 1, NOCPEACTBOM TENNOOOMEHHMKA, HarpesaeT noaaBaemyto
XONOAHYI0 Bofy A0 45°C (A0 nocTynneHus B 6oinep ans ononacknaHus).
Kpome Toro, cHwxaeT TeMneparypy 1 BAaxHOCTb B MOMELLEHNN.
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% Sanitizing Kit

SANITIZATION

The machine’s cleaning and sanitization is one of the most dreaded tasks to
accomplish at the end of a day at work in the kitchen. For this reason, we have
conceived a sanitization system which ensures a thorough and immediate
cleaning of all machine’s surfaces thanks to the special wash arms installed
on the upper wall, thus offering the perfect solution to meet maximum hygiene
requirements. A dedicated sanitization product is combined with a booster
pump ensuring the right water pressure : the result will be a spick and span
dishwasher !

SANITIZZAZIONE

Il processo di pulizia delle macchine € tra le operazioni piu detestate a fine
giomnata. E' per questo che KROMO ha previsto il suo sistema di autopulizia
che, grazie ai bracci di risciacquo speciali installati nella parte superiore delle
camere, garantisce un risultato immediato ed efficace su tutte le pareti e le
superfici. La soluzione perfetta alle esigenze di massima igiene.

La combinazione del dosatore di sanitizzazione dedicato unito ad una pompa
di aumento pressione che garantisce la giusta pressione idrica: ligiene &
servital

SANITISATION

Le nettoyage de la machine est I'une des opérations les plus détestées a la fin
d'une journée de travail. C'est pourquoi, nous avons mis en place un systeme
d'assainissement qui, grace aux bras de ringage spéciaux installés dans la
partie supérieure des chambres, garantit un nettoyage immédiat et efficace
de toutes les parois et des surfaces et offrant une solution parfaite aux plus
hautes exigences d’hygiene.

['association d'un doseur d'assainissement dédié a un surpresseur garantit la
juste pression de l'eau : I'nhygiene est au rendez-vous !

F1
100550+
F1
= 100+
Fi1
Q— 100550+

SELBSTREINIGUNG

Die Reinigung und Desinfektion der Spulmaschine ist eine der wichtigsten
Aufgaben am Ende des Tages.

Unser selbst entwickeltes Selbstreinigungssystem verfigt Uber zusétzlich
angebrachte Spezialwascharme die eine grindliche und hocheffiziente
Innenreinigung gewahrleisten! Die perfekte Losung fur maximale Hygienean-
forderungen.

Konstanter Spuldruck durch Einsatz einer Drucksteigerungspumpe. Das
Ergebnis ist eine hygienisch saubere Splimaschine!

SANITIZACION

El proceso de limpieza de las méquinas es entre las operaciones més dete-
stables al final del dia.

Es por eso que KROMO ha previsto su sistema de autolimpieza que, gracias
a los brazos de aclarado especiales instalados en la parte superior de las
cémaras, garantiza un resultado inmediato y eficaz en todas las paredes y
superficies.

La solucién perfecta a las exigencias de méxima higiene.

La combinacion del dosificador de sanitizacion dedicado asociado a una
bomba de refuerzo que asegura la presion de agua correcta: la higiene esta
complida!

AE3UHDEKLUMUSA

MpoLecc O4YMCTKN MaluWH ABISETCA Hanbonee HenpPUATHEIM B KOHLIE [HA
WV ona atoro KROMO npeaycmarprBaeT CBOIO CUCTEMY CaMOOYUCTKM,
KoTopasi, 6narogaps creunanbHo YCTAHOBAEHHLIM  OMONaCKMBaOLWIVIM
pykasam, pacrofioXeHHbIM B BEPXHEM 4acTu kamepsl, obecne4vsaert
MFHOBEHHbI pe3ynbTaT U aPOEKTVBHOCTL Ha BCEX CTEHKAX 1 MOBEPXHOCTHAX
VneanbHoe pelieHve ona NnoTpebHOCTen MakCUManbHOW MUrneHsl.
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KHRP30

HEAT RECOVERY SYSTEM WITH HEAT PUMP

Among the various solutions offered by KROMO, our KHRP30 with downsi-
zed consumptions offers the best results in terms of average attained tempe-
ratures. This function is brought at its highest level thanks to the combination
of recovery devices and a refrigerated gas compressor which, when the gas
changes state during the compression phase, ensures a more effective hea-
ting of cold inlet water (10°C), with a temperature rise up to maximum 55°C.
On the other hand, the decompression phase enhances the temperature and
humidity decrease of outlet air. Advantages gained from this air-water-gas
circuit are to be seen in the rise of energy recovery, well beyond the usual
results of a standard heat recovery system. The new heat recovery pump has
limited consumptions thanks to a new on/off inverter system, which drastical-
ly reduces energy feeding.

KHRP30

RECUPERATORE TERMICO CON POMPA DI CALORE

KHRP30, rinnovato nei consumi, offre il maggior risultato in termini di tempe-
rature raggiunte tra i vari sistemi prodotti da KROMO. La sua funzione & porta-
ta all'estremo grazie all'unione tra i recuperatori ed il compressore alimentato
a gas refrigerante. Il gas refrigerante, cambiando di stato, permette nella fase
di compressione di scaldare ancora di piu I'acqua fredda (10°C) in entrata,
con un aumento di temperatura fino ad un massimo di ben 56°C. Nella fase di
decompressione, invece, favorisce la diminuzione della temperatura e umidita
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dell'aria in uscita. | benefici ricavati in seguito a questo flusso di aria-acqua-
gas in circuito permettono di estendere il recupero energetico oltre il risultato
standard ottenuto da un recuperatore classico. La pompa di calore, rinnovata
nel consumi grazie ad un nuovo sistema di accensione/spegnimento ad in-
verter, porta all'estremo la riduzione delle risorse richieste.

KHRP30

RECUPERATEUR THERMIQUE AVEC POMPE A CHALEUR
'KHRP30 est le systeme KROMO de récupération thermique le plus effi-
cace puisqu'il offre le mellleur résultat en termes de températures atteintes.
Sa capacité de récupération thermique est amplifiée grace a I'association
du récupérateur au compresseur alimenté au gaz réfrigérant. Ce demier, en
changeant d'état, permet de réchauffer davantage I'eau froide d'alimenta-
tion (10°C) pendant la phase de compression, avec une augmentation de
température qui peut aller jusqu'a 55°C. Dans la phase de décompression,
le gaz réfrigérant favorise la diminution de la température et de I'humidité de
I'air en sortie.

Les bénéfices retirés grace a ce flux d'air-eau-gaz en circuit permettent d’'am-
plifier la récupération énergétique au-dela du résultat standard obtenu avec
un récupérateur classique. La pompe a chaleur, grace a un nouveau systeme
de marche-arrét a inverseur, réduit drastiqguement les ressources nécessaires
a son utilisation.

KHRP30

WARMERUCKGEWINNUNGSSYSTEM MIT WARMEPUMPE
Zwischen den von KROMO produzierten Systemen, bietet KHRP30 das be-
ste Ergebniss bezlglich der Temperaturen.

Durch die Warmepumpe (sie erziehlt eine groBere Ausbeute als ein
herkdmmlicher Warmetauscher), erhélt man eine bedeutend héhere Energie-
Ruckgewinnung. Aufgrund der Warmepumpe leitet das System gleichzeitig
frische und entfeuchtete Luft in den Raum zurtick.

Die in der Maschine entstehenden Wrasen werden abgesaugt und durch
eine Warmepumpe ( Luft-Kuhimittel-Wasser) geleitet.

Die Energie aus den Wrasen wird an das einkommende kalte Zulaufwasser
(10°C) abgegeben und ihres Temperatur ist bis max 55°C gebracht.

KHRP30

RECUPERADOR TERMICO CON BOMBA DE CALOR

KHRP30, renovado en los consumos, ofrece el mejor resultado por lo que con-
cleme las temperaturas alcanzadas entre los varios sistemas producidos por
KROMO. Su funcion se maximiza gracias al union entre los recuperadores ter-
micos y el compresor alimentado en gas refrigerante. Este Ultimo, cambiando
de estado, permite calentar ain mas el agua fria (10°C) de entrada en la fase
de compresion, con un aumento de temperatura hasta un maximo de 55°C.
En fase de descompresion, en cambio, favorece la disminucion de la tem-
peratura y humedad del aire en salida. Los beneficios logrados tras este flujo
de aire-agua-gas en circuito permiten ampliar el recupero energético mas alla
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temperature rise up
to a maximum 55%

del resultado obtenido con un recuperador clasico. Nuestra bomba de calor,
renovada en los consumos gracias al nuevo sistema de encendido/apagado
a inversor, entrega una reduccion drastica de los recursos necesarios.

KHRP30

TEN/OBOW PEKYNEPATOP C TENJIOBbIM HACOCOM
O6HoBNEHHBIM B noTpebneHnn KHRP30, npegnaraer 3HaYuTENbHbIN
pe3y/bTaTt C TOHYKM 3pEHVS TeMneparyp, JOCTUMHYThIX MEXY PasNnYHbIMY
cnctemamu, nporseeneHHsiMr KROMO.

Ero ¢yHkuma pekynepaumm Tenna foseaeHa Ao KpanHocTw, 6naronaps
COI03y Mexay pekynepatopaMu 1 KOMMPeccopoMm, paboTalolinM Ha
oxnaxpalollemM rase. Oxnaxpalolmnin ras, npyv M3MEHEHUN COCTOAHUS,
Nno3BONAET Ha aTane cxarua HarpeTb eule 60nblie MnocTynaouwlen
xonofHow Boasl (10°C), noBblwasa Temnepartypy Ao 55°C.

A BO Bpema dasbl AEKOMAPECCHM CNOCOBCTBYET CHXEHNIO TEMNepaTypsbl
1 BNAXHOCTW BO3/yXa Ha BbIXOAE.

Mony4eHHble B pesynsrate  aToro  MnoToKa — BO3Myxa-BOAbl-rasa
npenmyulecTsa,  MO3BOMSIOT — PACWMPUTL  pekynepaumio  aHeprum
NPEBOCXOAS CTAHAAPTHLIE PE3yNbTaThl, MOMYYEHHBIE OT KNacCK4eckoro
pekynepatopa. OG6HOBMEHHbIN B NOTPebGAEHUM TensoBOM  Hacoc,
6narogaps HOBOW WHBEPTOPHOW CUCTEME  BKIIIOYEHWSA/BBIKNIOYEH NS,
NPUBOOWT K 3HAYUTENBEHOMY COKPaLLEHNIO HEOOXOANMBLIX PECYPCOB

KROMO TRAY 11



transportation systems

KPM

(8-12,5 m/min)

Motorized unit
Unita motore
Moteur
Motorisierte Einheit
Unidad motor
Y3en opurarens

o

(45°-90°)
Arcs
Curve
Virages
Kurve
Curvas
MosopoT

KPS 1

Trays unloading system

Sistema scarico vassoi

Systéme de déchargement plateaux
Abladungsystem fur Tabletten
Sistema de descarga bandejas
Cuvctema pasrpyski NogHoCoB

Polycord conveyor systems by KROMO are easy to use and perfect to fit
into every working environment. Thanks to their versatile and customizable
structure, the dishwasher's charging is performed with limited operations and
re-positionings of trays, thus preventing any waste of time.

Conveyor frameworks are entirely made in stainless steel AISI 304, while cords
are manufactured with a Kevlar core and external coating in gum-like material
suitable for food contact. This special construction grants a high breakage
resistance.

KROMO conveyors are silent, entailing easy cleaning and maintenance duties,
manufactured in compliance with the strictest hygiene regulations and offering
an excellent quality/price ratio.

I sistema di trasporto policorda KROMO, di semplice utilizzo, si adatta
perfettamente alle varie esigenze di spazio.

Grazie alla sua versatilita e possibilita di composizione, fa si che il caricamento
in macchina venga effettuato limitando gesti e spostamenti con una notevole
riduzione di perdite di tempo.

La struttura & tutta in acciaio AISI304, le corde hanno un'anima in Keviar e la
copertura e in speciale materiale gommoso adatto alluso alimentare. Questa
speciale composizione garantisce una resistenza alla rottura molto bassa. |l
sistema di trasporto KROMO ¢ silenzioso, di facile pulizia e manutenzione,
conforme alle norme igienico sanitarie e con un ottimo rapporto qualita/prezzo.

Le systeme de transport bi-cordes KROMO, de simple utilisation, s'adapte
parfaitement dans tous les locaux. Grace a sa versatilité et aux nombreuses
versions permet le chargement des plateaux dans la machine en limitant au
maximum les gestes et les déplacements, en évitant toutes pertes de temps.
La structure est entierement en acier inox AISI304, les cordes sont en Kevlar,
la gaine de recouvrement en caoutchouc spécial spécifique a I'utilisation
alimentaire. Cette composition particuliere garantit une trés haute résistance
a la casse.

Le systeme de transport KROMO est silencieux, de simple entretien, conforme
aux regles hygiéniques et avec un excellent rapport qualité/prix.

Das Benutzerfreundliche Doppelschleppseil-Transportsystem von KROMO

kann auf die verschiedenen Erfordemisse und PlatzbedUrinisse angepasst
werden. Dank seiner Vielseitigkeit und unzahliger Kombinationsméglichkeiten
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kann das Beladen der Anlage vereinfacht und damit verkUrzt werden, mit einer
signifikanten Reduktion der verlorenen Zeit.

Der Aufbau ist von Edelstahl AISI 304, die Schleppseile haben eine Seele
von Kevlar und die Verkleidung ist von speziellen gummiartigen Material, das
geeignet fur die Lebensmittelindustrie ist. Diese spezielle Zusammensetzung
gewahrleistet eine hohe Bruchfestigkeit. Das Transportsystem KROMO ist
leicht zum Reinigen, zu Warten und entspricht den Hygienevorschriften, es ist
ruhig und mit einem ausgezeichneten Preis / Leistungsverhaltnis.

El sistema de transporte de doble cuerda KROMO, fécil de usar, se adapta a
las diferentes necesidades de espacio. Su versatilidad hace sf que la carga en
la maqguina se haga facilmente, limitando asf los movimientos y disminuyendo
las pérdidas de tiempo.

La estructura esta fabricada completamente en acero inoxidable AISI 304,
las cuerdas se producen con ama en Kevlar y el cuerpo externo, en goma
especial, es apto para el uso en contacto con productos alimentarios. Esta
particular composicién garantiza una resistencia muy alta contra la ruptura y
el alargamiento.

La limpieza y el mantenimiento del sistema de transporte KROMO son muy
simples, sin olvidar que es muy silencioso, cumple con las normas higiénico-
sanitarias y tiene una excelente relacion calidad/precio.

Monunkopaosble koHeenepHsle cnctemel KROMO npocTel B 9kCnnyaTaumm
1 noeanbHo BNULLIYTCA B MI0OYI0 paboyyio cpeay.

Bnarogaps cBOelt yHUBEPCAIbHOW W HaCTPavBaeMOW KOHCTPYKUMM,
3arpyska noCyooOMOEYHONM MallnHbl Tenepb TpebyeT MeHbWe onepaunii
1 UBMEHEHWS MO3ULLN NOTKOB, HTOObI N36exXaTth N0ObIX NOTEPb BPEMEHN.
Kapkac KOHBeepoB MOMHOCTbIO W3rOTOBAEH W3 HEepXaBelowen cranv
AISI 304, a pemMH1 N3roTOBNEHbI 13 KEBNAPOBOrO CEPAEYHMKA 1 BHELIHETO
MOKPBITUA MOXOXEro Ha XeBaTeNbHYyI0 PEe3VHKY, NPeAHadHavYeHHoro Ang
KOHTaKTa C NULLEBBLIMI NPOAYKTAMU.

[JaHHasa cneupansHas KOHCTPYKUMA 00eCneYnBaeT BbICOKYIO YCTONYMBOCTb
K U3HOCY V1 MOBPEXAEHNAM.

Konserepel KROMO 6ecluymMHbl, YTO BNEeHET 3a COOO0WM VX IENKYIO O4YUCTKY
1 TEXHMYECKOe 00CNyXMBaHWE, a Tak Xe U3roTOBNEHHbIE B COOTBETCTBUM
C CcambMX CTPOrMMM MpaBUnamMu rMrMeHsl ¥ NPEeACTaBAsioT CoOOoW
OTNNHHOE COOTHOLEHNE LieHa / Ka4eCTBO.

KPT 600
KPT 600k

0,6 m)

Grading tables

Tavoli di cernita

Table de débarrasse

Ablauftische

Mesa de clasificacion de residuos
CopTVPOBOYHASA KOHCOSb

KPR

Return unit

Unita di ritorno

Unité de retour
Ruckkehr Einheit
Unidad de retorno
YCTpONCTBO BO3BpATa

KPT 300

0,3 m)

Grading shelf

Mensola di cernita

Etagére avec trou déchet
Ablaufkonsole

Repisa de clasificacion de residuos
CopTMpOBO4HHAA KOHCOMb

KPL

056-1-2-3m)
Linear unit

Unita lineare

Unité linéaire
Lineareinheit
Unidad lineal
JInHenHbIn 610K

TL 100

Trolley for trays

Carrello raccolta vassoi
Chariot pour plateaux
Tablettenwagen

Carrito para bandejas
Tenexka c6opa NofHOCOB
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TRAY TECHNICAL SPECIFICATIC

PRODUZIONE/ORA ! - PRODUCTION/HOUR V) - PRODUCTION/HEURE ') - PRODUKTION/STUNDE ') - PRODUCCION/HORA 1) - IPOM3BOANTESIBHOCTH/HAC !

velocita nastro - conveyor speed - vitesse convoyeur - bandgeschwindigkeit - velocidad de cinta - ckopocTb neHTs m/min
potenza tot. installata ! - total installed power ") - puissance totale installée 1) - gesamt. el. anschiuss ' - potencia total instalada 1) - 06uiee notpeGnenne 1 Kw
consumo acqua/ora 2 - water consuption/h 2) - consommation eau/h 2 - larspulwasserverbrauch/stunde 2 - consumo agua/hora 2 - noTpe6nerme soasl/uac 2 I/h
alimentazione elettrica - power supply - voltage - AnschluBspannung - alimentacion electrica - snekTpuyeckoe nuTanve Vac
motore traino - driving motor - moteur de traction - antriebsmotor - motor de traccién - npusoaHol ABKraTens kW

LAVAGGIO - WASHING - LAVAGE - SPULEN - LAVADO - MOVKA

pompa - pump - pompe - pumpe - bomba - Hacoc KW- I/min

vasca - tank - cuve - tank - cuba - BatHa

riscaldamento - heating - chauffage - heizung - calentamiento - Harpesare KW

RISCIACQUO FINALE - FINAL RINSING - RINGAGE FINAL - ENDNACHSPULEN - ACLARADO FINAL - KOHEYHOE OMOJTACKMBAHNE

boiler - boailer - surchauffeur - bailer - calderin - Goiinep

riscaldamento - heating - chauffage - heizung - calentamiento - Harpesanve Kw

ASCIUGATURA SU MODULO - MODULE DRYING - SECHAGE SUR MODULE - MODULTROCKNUNG - SECADO EN MODULO - BBICYLLIMBAHWNE HAMOAYNE

turbine alta pressione - high pressure blowers - turbines haute pression - hochdruck turbinen - turbo sopladores de alta presion - BO3ayx0fyBK/ BEICOKOrO AaBNEHUS kW

potenza tot. assorbita - power requirement - puissance absorbée - gebrauchte leistung - potencia total absorbida - o6uias nornouaemas MOLWHOCT kW

OPZIONI - OPTIONS - OPTIONALS - OPTIONEN - OPCIONALES - OfLui

doppia parete - double skin - double paroi - doppelwandig - doble pared - asoiHas cTerHka

economizzatore risciacquo - rinse enconomizer - économiseur de ringage - nachspulen-economizer - economizador de enjuague - 3kOHOMa3ep 0NonackyBaHus

accumulatore vassoi - tray accumulator - accumulateur plateaux - tablette akkumulator - acumulador de bandejas - Hakon1Tenb NOAHOCOB

autotimer - operation economiser - economisateur fonctionnement - betriebseconomiser - temporizador - agTotaimep K28

boiler supplementare - additional boiler - surchauffeur supplementaire - zuzétzliches boiler - calderin adicional - nononHuUTeNbHLIA GoitNep

valvola non ritorno - non return valve - soupape de non-retour - rucksauverhinderer - valvula de no retorno - knanaH HeBO3BpaLLeHNs

pompa aumento pressione 3 - booster pump 3 - surpresseur 3 - druckernhungspumpe & - bomba de refuerzo 3 - Hacoc ysenndeHns nasnerns 3 PAP — KW 0,37

variatore velocita' - belt speed motor reducer - variateur vitesse - bandgeschwindigkeitregler - inversor de velocidad - perynaTop ckopoctn k27

dosatore detergente + sonda conducimetrica - detergent dispenser + conductivity probe - doseur détergent + sonde conducimetrique

reinigerdosiergerat + leifahigkeitprobe - dosificador de detergente + sonda de conductividad - no3atop moiowero cpeacTsa + 30H4 NPOBOAVMOCTY DDE

POLICORDA - TRANSPORTATION SYSTEM - SISTEME DE TRANSPORT - TRANSPORTSYSTEM - SISTEMA DE TRANSPORTE - CUCTEMA TPAHCIOPTVPOBKN

comandi aggiuntivi - additional control boards - commandes additionelles - zusétzliche steuerungen - controles adicionales - [ONOAHNTENBHBIE KOMAHBI

sensore vassio vuoto - empty tray sensor- capteur plateau vide - leere tablette sensor - sensor de bandeja vacia - ceHcop nycToro nofHoca

micro fine corsa - end micro switch — micro fin de course - endabschalter fur wagenmangel - micro final de corsa - mvkponepekioyaTtens

950/1479

8,4-13,1

43,42

310

400/3N/50 HZ

0,22

1,156-450

110

10X2

24

STANDARD

6(3+3)

0,06

STANDARD

STANDARD

STANDARD

STANDARD

STANDARD

STANDARD

OPTIONAL

OPTIONAL

OPTIONAL

OPTIONAL

OPTIONAL

OPTIONAL

1) Alimentazione acqua fredda - With cold water supply - Avec connection eau froide - Mit kaltem eingangswasser - conexion en agua fria - xonopHoe sopocHabxenue, : 10°C -200 kPa ( max 400 kPa) - max 8° F

2) In funzionamento continuo - Under continuous operation - En fonctionemment continu - Mit dauerbetrieb - Operacion continua - 8 HenpepbIBHOM pexinme,
3) Consigliato se - Advised if - Conseillé si - Empfohlen fall - Se recomienda si - pekomeHayetcs, ecnu, : <200 kPa
Voltaggi speciali disponibili - Special voltages available - Voltages speciaux disponibles - Verfugbare spezialvoltage - Voltajes especiales disponibles - cneunansHoe Hanpsxexne nutaxus,
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